MENU du 5 au 9 février 2018

Carottes rapees 7 concompre
Coqg au vin
Macaroni / ratatouille
Vache qui rit
1%) Clémentine
\

DEJEUNER

°§\0 Salade composée
Dos de colin
DINER Riz

Emmental
Pomme

CEuf dur / macédoine
Veau marengo
DEJEUNER Riz / Chou fleur

o Cantal

0\ Yaourt aromatisé
R

@v Consommé de vermicelles
Saucisse grillée

DINER Purée

Tomme

Orange

Salade au fromage

Osso bucco

DEJEUNER Polenta / poélée campagnarde
Cabrettes

Kiwi

&
&
<3$’ Pamplemousse
@ Escalope viennoise
DINER Petits pois
Fromages
Patisserie

Buffet de salades composées
Ch t

DEJEUNER ovrote
Carré frais

® Patisserie

\‘(&0 Tomate vinaigrette
Sauté de beeuf
DINER Boulgour

Kiri

Poire

Buffet de crudités
Rouille de seche
VENDREDI 9 DEJEUNER Riz / Haricots verts
Gouda

Orange

Ce menu peut étre soumis a modification selon les contraintes de service et de livraison apres accord du gestionnaire.
La composition des menus répond aux différentes recommandations d'équilibre alimentaire, de fréquence.

Le Principal, La Gestionnaire,
Agnés PROUTEAU Géraldine BALAT




